JONAS KIRILIAUSKAS

VISKAS KA NOREJOTE SUZINOTI,
BET NEDRISOTE PAKLAUSTI APIE

~KURSENU VYNIOTINJ

Desertas, konditerijos gaminys, yra labai vélyvas sve¢ias ant Zzmonijos stalo. Zitrint i$
Zmonijos istorijos perspektyvos, kuri skaiCiuoja Simtus tikstanciy ar net milijonus mety, susidaro
vos ,,keli tukstanc¢iai® mety.

Bet nepapasakosi konditerinio gaminio istorijos be kiiréjo. Tai yra zmogaus gyvenimo, darbo,
pasiekimy istorija. Kaip ir dera bet kokiai istorijai, ,,apsipinanti kitais zmonémis, kitomis
istorijomis, sudétinémis dalimis ir virstanti j tg ,kelion¢ paskui..., | pasakojima, kurj jums ir
pateikiame.

Misy konditeriy meistrysté yra jrodyta, patvirtinta, nes jie iSliko, pasikeitus politinei
santvarkai, iSplito po miestg, iSsibarsté | mazesnius cechus ir toliau gyvuoja, 0 maisto ar
konditerijos gaminiai yra ypac jautrus verslas, nes valgomas produktas turi bati ne tik skanus, bet ir
patrauklus.

Internetiné enciklopedija mums pateikia tokj aiSkinima:

LKonditerija — cukriniai ir miltiniai saldumynai. Pagrindinés zZaliavos naudojamos konditerijoje
Sios: miltai (kvieciai, mazZiau kukuriizai, ryziai, avizos ir kt.), cukrus, medus, vaisiai ir uogos, pienas
ir grietinélé, riebalai, kiausiniai, mielés, krakmolas, kakava, rieSutai, maistinés rugstys, standikliai,
kvapiosios medziagos ir aromatiniai priedai, maisto dazikliai ir kepimo milteliai*.

Senovés Graikijos puota, i§ interneto laisvai prieinamy resursy.



Zodis ,.konditeris kiles i§ italisko veiksmazodzio candire, kuris reiskia ,,virti cukruje®. O
lotyniskai ZodZiu conditor (,,meistras®) roménai vadindavo viréjus. Sis sutapimas ir 1émeé, kad XVII
a. Europoje saldumyny gamintojus pradéta klaidingai vadinti ne kandirais, o ,,kanditoriais®, arba
,konditeriais“, mat viréjams kiekviena tauta jau buvo radusi nacionalinj ZodZio atitikmen;.
Konditerijos menas gimé Italijoje, Venecijoje, kai pasirodé cukrus, — XV a. pabaigoje. Iki to laiko
europieciai saldumynus pirkdavo i§ araby, seniausiy pasaulio konditeriy, kurie cukry vartojo jau
nuo 850 mety. Tad Europos konditeriai labiausiai plétojo pyragaiCiy ir sausainiy gamyba, o arabai
pirmieji atkreipé démes;j | tai, kad verdant cukry galima paruosti jvairiausiy saldziy, desertiniy,
konditeriniy gaminiy.

Pirmieji produktai, kuriuos pradéta virti cukruje, buvo uogy ir vaisiy sultys, taip pat uogos ir
vaisiai. Kai kurios tautos uogas ir vaisius viré maltus, kai kurios — tik smulkintus, o dar Kitos —
visiSkai sveikus. Taip atsirado sirupas, marmeladas, jvairios tyrés, dZzemai, uogienés, cukatai.

Istorikai teigia, kad émus virti cukry — gryng arba su trupuciu prieskoniy, rieSuty, aguony,
sviesto, pieno, grietinélés arba jpylus jvairy kiekj vynuogiy vyno, atsirado galimybé ruosti daugelj
saldziyjy gaminiy.

Kai tik j tg patj verdantj cukry buvo jdéta naujy produkty — krakmolo, milty arba tragakanto (j
klijus panaSios nattralios augalinés terpés), atsirado naujy konditeriniy gaminiy: nuga, chalva ir t. t.
Istirpintame cukruje ar meduje netgi buidavo apkepinami teslos gaminiai — taip dienos Sviesg iSvydo
savotiSki saldieji kuiriniai: plikyti meduoliai, bagardziai, pachlava ir pan.

Kai kurie mums jprasti desertai yra apipinti jvairiausiy legendy. Sakoma, kad ledais jau buvo
smaliziaujama prie§ 4000 mety KkarStojoje Mesopotamijoje. EgiptieCiy faraonams ledus
atplukdydavo Nilo upe jau V a. pr. m. e. Sniego kamuolélius jie mégdavo gardinti medumi ir
uogomis.

Puotaujantys bajorai, 1§ interneto laisvai prieinamy Saltiniy.



O dabar galime sugrjzti prie Kur§ény, ; XX amziaus pradzig, prie§ Pirmajj pasaulinj karg ir
pasigrozéti Velykiniu stalu Saukény dvare, pas ponus Nalecz-Gorskius.

Vel zZiiriu j Sventinj stalg, bet jis visiskai kitoks negu sidabriskai baltas Kalédy stalas —
Sviesus ir spalvingas. Pro langq verziasi daug pavasario saulés, kvepia kartenés ir tulpés arba
rausvi hiacintai dézutéje, apgaubtoje roziniu sugeriamuoju popieriumi. Abipus dideli Safraniniai
velykiniai pyragai ir Sakotis. Laipty puséje — kiaulés galva su baltu kyku ir popieriniais kaspinais,
dazytu kiausiniu dantyse, kepta versiena, apgaubta saloty ir ridikéliy vainiku, kalakutas su
sidabrinémis galiinémis, jdarytas parselis guli su raudonu kiausiniu geltonoje knysléje ir tetervinas
su uodega, ir nuostabus rausvas kumpis, prie jo krieny padazas. O tarp mésos kepiniy: Kavos
glajumi ir graikiniais riesutais papuostas riesuty tortas, Sokoladinis juodas su cukruoty vaisiy
piramide, cigoniskas ,,moziiras*“, raziny, migdolinis arba apelsininis, ir kulinarinis Sedevras —
didelis kvadratinis, puikiai papuostas ,, marcipanas*. ,, Spekuchai* (kepti pyragaiciai su Sonine ir
svoginais), suriai, plokstainiai, dazyti kiausiniai ir baltas avinélis su raudona véliavéle kartuolés
altanoje.

Seéskite ir mégaukités, uzsigerdami saldziuoju vengriniu...”.

Kur$énai prie§ pirmajj pasaulinj kara, i§ interneto laisvai prieinamy resursy.

Pirmos zinios apie kepykléle buvusia prie Blaivybés draugijos arbatinés savo ataskaitoje apie
,»Kur§ény parapijos stovi“ 1919 metais mini Klebonas Jonas Novickis, nurodydamas tikslig datg —
,»1913 metais buvusi jkurta“. Taigi, turime, ko gero anksCiausig konditerijos kepyklélés
pamingjima Kur$énuose, ir manykime, kad ji veiké bent porg mety iki vokie¢iy okupacijos 1915 m.,
ir joje buvo kepami, nesudétingi konditeriniai gaminiai prie arbatos ar kavos, kadangi tuo metu
miestelyje veiké kavos ,,gamykla®.

Apie konditerijg, pramonine prasme, matyt, galime pradéti kalbéti nuo 1960 mety geguzés
meénesio, kai prie Daugéliy statybiniy medziagy kombinato valgyklos buvo jrengtas konditerijos
cechas. I8 tikryjy, tai buvo nedidelé patalpa, su vienu kepimo peciumi, dviem Katilais, trimis stalais,
svarstyklémis, plakimo masina ir nedidelis $aldytuvas. Stai ir visa jranga, tame naujame maisto
ruoS§imo padalinyje.

Nuo 1960 mety geguzés ménesio cechui vadovavo Lietkoopsajungos Vilniaus kooperatinio
technikumo keturiy ménesiy konditerijos kursus baigusi Eugenija Stralkauskaité - Dragiiniené (g.
1930 m.).

Konditerijos ceche tuo pa¢iu metu pradéjo dirbti Genovaite ir Aldona Gvaizdikaités.

Konditerijos gaminiams gaminti reikia jvairiy formy, kad sausainiai ar tortams papuosti
skirtos gélytés ir kita produkcija jgauty reikiamas formas.

Cecho vedéjai teko eiti | gamyklg pas tekintojus, suvirintojus, Saltkalvius ir kitus metalo
apdirbimo specialistus su nupiestais reikiamy priemoniy eskizais, pagal kuriuos minéti darbininkai



gamino tai, ko konditeréms reikéjo. Vyrai sutikdavo tai daryti geranoriSkai. Pati E. Dragiiniené
i§skiria ,,auksarankius gamyklos metalo meistrus“ — Edvarda Naruseviciy, Boliy Kucinska ir kitus.

Zaliavy asortimentas konditerijos cechui lyginant su §iomis dienomis buvo skurdus. Jj sudaré
miltai, margarinas, sviestas, varS$ké, pienas ir razinos. Kartais gaudavo aguony, Sokolado.
Prieskonius atvezdavo dézése po 5 kilogramus, pavyzdZiui, raziny, vanilinj cukry, cinamona.

Taciau konditerijos cecho, kurio, zinoma, taip skambiai negalima pavadinti, svarbiausias
uzdavinys buvo aptarnauti Daugéliy SMK dirbanciuosius ir jo administracija, ,,valdzig®.

Suprantama, kad konditerijos gaminiai buvo labai paklausi preké, nes visa pokario laikotarpj
valgyklose jei ir buidavo kokiy konditerijos gaminiy — tai paciy viréjy pagamintos bandelés, spurgos
ar zagaréliai.

Konditerijos gaminiy paklauso augo, todél 1961 metais | cechg atéjo dirbti Valé
Juozapaviciiité — Jokimciuviené, Danuté Jakimaité, Vida Kacinskaité, Genovaité Jasnauskiené.

1961 metai Daugéliy valgykloje. I$ kairés: Brone JaraSitnaite - viréja, Eugenija Stralkauskaite
- konditere

Svarbus jvykis Kur$énuose nutiko 1962 metais, kai centre buvo atidaryta konditerijos
parduotuvé. Pirma specializuota saldumyny parduotuveé. Ji buvo toje vietoje, kur dabar yra

Parduotuvés atsiradimas Kur§énuose Daugeéliy konditerijos cechui pridaré papildomy riipes¢iy
ir problemy. Produkcijos kiekis, kurj reikéjo pateikti parduotuvei ir gamyklai iSaugo tiek, kad
visuomeninio maitinimo direktorius Viktoras Bunikis priem¢ sprendima, kad cechas turi pradeéti
dirbti ir antroje, naktinéje pamainoje.



1965 metai. Daugeéliy konditerijos ceche pagamintas tortas.

Savotiskas ,,konditerinis 1izis* sovietme¢iU Kur§énuose jvyko, kai buvo pastatytas restoranas
,Paventys“. Visas kompleksas visuomeninio maitinimo prasme buvo gastronomas, konditerijos
parduotuvé priestate, restoranas ,,Paventys* ir rlisyje jrengti mésos apdirbimo ir konditerijos cechai.

Persikraustymas i§ Daugéliy cecho jvyko 1971 mety pavasarij.

Naujo komplekso atidarymo Sventé 1971 mety sausio 15 dieng buvo $venciama labai
triukSmingai. Konditerijos cechas ta proga surengé paroda.

ISkilmeése dalyvavo tuometiné rajono valdzia, i§ Vilniaus buvo atvykes Lietkoopsajungos
pirmininkas, grojo ansamblis, buvo sakomos kalbos, sveikinimai.

Naujajame ceche buvo dirbama taip pat dviem pamainomis. Viena pamainai vadovavo E.
Dragiinien¢ kitai Valé Jokimciuviené. Pradzioje, nuo 1971 mety, dirbo po astuonias moteris, véliau
apyvartai did¢jant, augant gaminiy paklausai, jau ir po dvylika Zmoniy vienoje pamainoje.



1971 metais pastatytame restorano ,,Paventys® riisyje buvo jrengtas Kur§ény konditerijos
cechas, kuriame buvo pradétas gaminti ,,Kur$ény vyniotinis®.




1981 m. Tortas 1§ Kur$ény konditerijos cecho.

Pagrindinei miisy pasakojimo herojai, E. Draglinienei, pripazinimas meistrystés atéjo 1981
metais, kai rugpjicio 5 dienos jsakymu Nr. 247 ,penktos kategorijos konditerei uz auksciausios
kokybés miltiniy konditerijos gaminiy gamyba* buvo suteiktas meistro vardas.

Kaip prisimena pati konditerijos meistré, kad patvirtinty varda, reikéjo vykti i Vilniy ir |
nedidele parodg pateikti tris savo gaminius. Pasirinkti gaminiai buvo: ,Kur$ény vyniotinis®,
sausainiai ,,Kregzduté* ir tortas ,,Vandenis®.

Eugenija Dragiiniené 1981 metais Lietuvoje tapo tik 6 konditerijos meistre Lietuvoje. Tai
buvo didziulis jos profesinis jvertinimas.

Konditeré — meistré Eugenija Stralkauskaité — Dragiiniené.

1985 metais Kur$ény konditerés buvo graZiai pagarsintos respublikingje spaudoje. Zurnalistas
Leonas Paleckis ,,Komjaunimo tiesoje* rasé tuokart:

,Jau kelinti metai grazi slové sklinda apie Kursény konditerius. Jubiliejams, vestuvéms,
kitoms iskilmingoms S$ventéms | §j mazq Zemaitijos miestukq torto, pyrago, sausainiy, jvairiy
kepiniy vaziuoja Zmonés is Telsiy, MazZeikiy ir net Siauliy. Kur didelio pasisekimo paslaptis? Kaip
atsitiko, kad kurséniskiai nukonkuravo ketvirtq pagal dydj respublikos didmiestj, kad nebespéja
patenkinti visy pageidaujanciyjy uzsakymy?

- Pries metus kurséniskiai konditeriai tapo sqjunginio socialistinio lenktyniavimo
nugalétojais. Sékmés paslaptis paprasta: miisy konditerés kiirybiskos, nuolat ieSkancios, - tokia
Siauliy rajono rajkoopsgjungos visuomeniniy maitinimo jmoniy iikiskaitinio susivienijimo
direktoriaus pavaduotojos Irenos Spulginienés nuomone.



To grazaus kolektyvo priekyje — konditerijos cecho vedéja Eugenija Dragiiniené. Nemaza
dalis konditeriy jos mokinés...

Norint tapti konditere meistre, nepakanka ismokti kepti skanius tortus, pyragus pagal kity
sumanytas receptiras. Reikia paciam buti kitréju

- Kaip nenorime visi vilkéti vienodais ribais, taip ir cia — sako Eugenija Dragiiniené. —
Technologija visur vienoda, o isvaizda — ne. Tai miisy cecho nerasSyta taisykle... Kartais visai
nedaug tos iSmonés ir tereikia — jdomesnés gélélés, trikampélio ar kokios figirélés, ir nuo to torto
Jjau akiy atitraukti negali.

Vien Eugenija Dragiiniené — deSimties naujy receptiiry autoré. Labai populiariis tokie jos
gaminiai, kaip firminis tortas ,, Vandenis“ (vienas naujausiy), keksas ,, Neapolis*, , Kursény
vyniotinis “, sausainiai ,,Berzelis“. Meistré tikina, kad kuria ne viena. Talkina visos, taip pat ir
pacios jauniausios...

Miisy naujausi gaminiai ,, Vandenis“ ir pyragas ,,Subatélé“ — abu su vaisiais, be sviestiniy

kremy — ypac patinka vaikams. Naujiems metams baigsime kurti pyragus su obuoliais ir grietininiu
kremu *
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Kur$ény vyniotinio ,,technologiné kortelé*.
Trumpai apie ,,Kur$ény vyniotinio* autore, Eugenijg Stralkauskaite Dragiinieng.

Gimusi 1931 mety kovo 4 diena, per Sv. Kazimiera Griniy kaime PakraZzan¢io parapijoje,
dabartiniame Kelmés rajone, tikininky Leonoros Liubancaités ir Juozapo Stralkausko Seimoje.



1951 metais liepos meénes] Eugenija Stralkauskaité buvo arestuota ir iSvezta | Vilniy, KGB
kaléjima, kur penkis ménesius prabuvo 34 kameroje vykdant tyrimg prieS ja. Apklausos buvo
vykdomos, kaip tada jprasta, naktimis, o dieng neleisdavo miegoti...

1952 metais E. Stralkauskaité buvo nuteista 10 mety lagerio ir 5 metams tremties.

Iki jkalinimo vietos vezé ilgai. Tik nukakus iki Tomsko varé¢ j pirt;, o pirmasis lageris —
Usolés — Sibirskaja (Irkutsko srityje), buvo dar toli.

I ji kaliniai buvo atvezti naktj. Jy buvo laukiama su sunkvezimiais ir Sunimis. Kelias valandas
laiké prie vagony, kol visus suskaiciavo, o po to jau sodino | sunkvezimius ir nuvezé i lagerij.

Apgyvendinti buvo kaip tada jprasta — barakuose, kur pasieniais stovéjo dviejy auks$ty narai, o
viduryje barako ugniakuras ir begalé blakiy, su kuriomis kaliniams taip pat reikéjo nuozmiai kovoti.

Pirmi darbai lageryje buvo plyty fabrike — reikéjo krauti plytas j vagonus. PirStiniy niekas
nedavé, po keliy valandy buvo nebejmanoma paimti plytos, o priziurétojai Sauke ir keike ,,rabotaité
banditki‘.

1956 mety liepos ménesj atvykusi komisija i§ Maskvos masiskai pradéjo leisti kalines namo.

Rugpjti¢io ménes] Eugenija jau buvo Kaune, mat iki areSto buvo registruota PetraSitinuose.
Nuéjus prisiregistruoti, buvo nurodyta i$§ Kauno iSvykti per dvideSimt keturias valandas.

Sunkiai, bet prasidéjo naujos, lyginant su Sibiro lageriais, geresnis gyvenimas okupuotoje
Lietuvoje. Teko grjzti | Pakrazantg¢, kur buvo jkurta gimnazija. Pragyvenimui uzsidirbo
darbuodamasi internate prie gimnazijos jkurtoje valgykloje. Cia baigé gimnazija.

Bandé stoti j Siauliy pedagoginj instituta, bet institute sekretoré pasaké, kad su tokia biografija
jos nepraleis mandatin¢ komisija.

Tada iSvyko stoti ] Kauno maisto pramonés technikumg, iSlaiké egzaminus, bet mandaty
komisija pareiske, kad ji neturi dviejy mety stazo ir nepriéme, nors ir dirbo internato valgykloje.

Tada atvyko | Pavenciy cukraus fabrikg ir dirbo iki sezono pabaigos laborante.




1953 metu pavasaris po Stalino mirties. IS kairés Elzyte Klonaite, Eugenija Stralkauskaite,
Maryte Baliutaviciiité, Janina Juchneviciate.

I Lietuva grizo 1956 metais.
Tolimesné istorija, nuo 1960 m., jau siejasi su Kur$énais ir konditerija.

2016 mety geguzés 21 d. miesto Sventés metu ,,Kur§ény vyniotinis“ buvo pagerbtas ir
iSaukstintas kaip niekada.

Sventés metu vyko garsiojo ,,Kur§ény vyniotinio® pristatymas, kurio metu pasiekti net du
rekordai — ilgiausias ,,Kur$ény vyniotinis“ 49 metrai 13 cm, 108 kg svorio ir daugiausiai zmoniy
vienoje vietoje valganciy ,,Kursény vyniotinj* rekordas. Jj skanavo net 1832 Zmonés.
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Rekordo siekimo akimirkos Kur§ény mieste.

Siandien Kur§énuose veikia desimt kepykly, kepykléliy, konditerijos cechy, kur yra gaminami
konditerijos gaminiai, todél Kur$énus, ko gero, galima jvardinti kaip ,Lietuvos konditerijos
sostine®.

Medziaga panaudota i§ rasomos ir 2018 metais pasirodysiancios Jono Kiriliausko knygos
,»Kur$§ény vyniotinio istorija (kelioné paskui didZiausig KurSény ,,brendg*).



